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MENTREVISTANEEEE Jume BOVILLE | RESPONSABLE DE HACIENDAS DE ESPARIA -HACIENDA ZORITA:

Es madrilefio de nacimiento, pero desde hace siete afios ha encontrado en Salamanca un lugar donde dislrutar de la vida y de su familia @ Le
apasionan las historias v levendas que se esconden dentro de la Hacienda Zorita cuando era la finca de descanso de los dominicos en el siglo XV

“En Hacienda Zorita se pusieron las bases para
el descubrimiento de Ameérica”

FIZ/ LIRA FELIX BAZ
SALANBNGS,

ausade. curioso y apasionado. Asi se
Ppreseum Jaime Boville. responsable
de Haciendas de Espania y en especial
de Hacienda Zerita, Es pausado en su
manery de expresarse; curtoso por su afin
de aprender cada dia v apasionado por su
trabajo. el vino ¥ su familia.
[EL ADELANTO - Sefior Boville usted es
madrileiio. £0pé se le ha perdido en
Salamanca?

JAIME BOVILLE - Vine hace siete afios, he per-
dido muchas cosas que wain de Madrid: el
siress, laa s, |2 ansiedad, b coneaming-
Cifi.. ¥. 0 cambio, he enconrado en Saly
maned auténicos te-
soros como poder

P P ECudnto tiempo cree que estuvo

Cristdbal Colén en Hacienda Zorita autrs
der el viaje del descubrimi

R No lo sé exacamente. pero se cree que
fueron varios meses celebrando lo que se
conoce histdricymente como las Conferencias
de Valouevo. Lo que si estd recogido en un
buen mimero de Hbros v eratados histdicos
es que estuve alojado aqui por los padres
dominiccs, porgue esto ern una hacienda de
1etive ¥ de deacanso para elles v no podian
acogerlo en San Esteban porque era de clan
aura. Durante ks Conferencias de Valenevo
wrath de convencer a Fraoy Diego de Leza,
confesor de b reina Isabel
T Cantéilica, y 2 los profe-

participar en 1 cons
trueeiin v desrolls
dee un proyecoe profe-
sional maravilloso,
una cindad de una
belleza prodigiosa. un
entorne natural que
me mantiene perma
OENIEMENTE emorio-
nady, paz de espiritn
para disfrutar come
nunea de mi familia,
de los estupendos

“Queda mucheo de ese
espiritu de los dominicos,
po que cada rincén esti

impregnado de cémo

sentian ellos el fluir del
fiempo

sores dominicos de lo
Universicad de Salaman-
ca de la viabilidad de s
nueva ruta hacia las
indias.

P - Podemos imagi-
nar que aqui, en Ha-
cienda Zorita, los domi-
nicos estuvieran méis
" receptivos para escu-
char al aventurero...

R-No hay duda de
que aqui se pusieron las

amigos que hemos
heche, de sus gentes.... en definitiva, en
Salamanca he encontrado el lugar donde
qu[ew vivir para siempre. Creo que en nin-
otro me sentiria mds feliz v m:ls \-"lVU

P. Nos en una b
E0né queda de la Hacienda Zorita de los
Dominicos de hace mas de cinco siglos?

R Oueda mucho de ese espivinn de la
orden de los dominicos, porque cada rincdn
e impregmade de como sentinn ellos el fluir
del tempo, Aqui el tempo discorre mucho
mds despacio. Ademds, te empapas del arte,
de 1 cultura y de todas las experiencing que
se han vivido en esee lugar.

P Ademis del nicleo de viviendas y el
Tormes, ¢qué veian los monjes que se con-
serve inmw des-
pués de qui

bases para el descubri-
mienty de América, Ademds, estoy comen-
cido de que el espirine que se siente en este
rinedn imvita o comunicarse, porque se dan
Ins claves para ello. Se respira alegria. wan
Auilidad y confianea. 5 a este le sumas que
las palabras son dichas con amabilidad v
carifio. tenes el clima ideal para expresar ms
convicdones o en este casi, Coldn movo el
mejor escenario para convences a los domi-
nicos de su provecto, Conseguir esas condi-
ciones en plena vordgine, que también la
habwix en aquella época. era diffeil. pero nues-
tras haciendas crean un clima de tanguilidad,
de confianza v sin prisas.
P - Ahora, doqué aventuras nen?
R Entre oeras, les hacemos un recomrido
por los rincones mds
bellos de Hacienda Zori-

afios?

- El molino dela
acefin, del siglo XITL
e noaotros hemos
comvertido en un spa
con una piscis inte-

“Para aprender a
degustar un buen vino y
para conocer sus mafices

ra, descubringas su hista-
rin v sus leyvendas. Y, en
In semunda parte es donde
estd el plaro fueste. el Sl
Tasiing. en la bodega de
CTIANZL, 0O I (At 581

rior en forma de sarial, lenta, edlida, sin
barrica ¥ una exterior I'IOY que d?spemr IDS prisas. en lo que se trata
cibe parece que estds senhdos'" de aprender. pero sobae

sumergida dentre del
vio Tormes. También

toodo de descubrir, disf-
o v zentiy todo un mun-

Ins secuoyns que es-

tin catalogadas como las mds antiguas de
Europa v que las trajo Vizquer Coronado,
Sin olvidarnos de importanres obras de arte
que los Dominicos tenfan agul. come parte
del vetabla original pimtads por Ledn *eardo
v que se encuentta en nuestra capilla. donde
temernas ba bodegs Magister, Tambidn recuer-
das de ln estancia de Cristdhal Colén. El reto
v la fileaofia de auestas haciendas es secu-
perar Ia weadicidn. [ cultarn v armonizarks eon
los avances de los que disfrutamos hoy para
cliecer a nuestros visitantes 1o megon

die de aromas, matices ¥
sensaciones escondidos en los fantdsticos
vinod, quesos ¥ acsiles que elaboramos agul.

P - Diganos, {Como podemaos disfrutar
de un buen vino?

R- Parn aprender a degustarlo bien v para
comocer sus marices hay que desperrar los
sentidos. Para ello, primero debemos encon-
oErnes en un ambiente propicio. Semundo. es
necesario Comparar, porgue cuando caras un
solo vino tienes pocas referencins, Lo que
hacemce es poner tres vinos muy diferentes
entre . Asi 2o dan ceenta que el olfao, que
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Coldn vivid en Zorita, alli convencid a Fray Diego de Leza, confesor de Isabel la Catdlica, de la viabilidad de su viaje para abrir una nueva ruta
alas indias ® Ademds, de vino, crian ibéricos para embutide, tienen olivos milenarios para elaborar aceire y churras merinas para hacer queso

s dira qU-E 5e es5c0 )
que aportan la fruta, lo fermentacion o lo madera en
que sido envejecido,... tados B8tas matices nos dan
informacién de cémo es elvine”

la

es un sentido unas 50,000 veces mis
potente que el gusto. va apreciande aromeas.
matices ¥ sensaciones impresionanees. sobre
ol eusndo tenemcs la oporunidad de
comparar un vine con otro, En definitiva.
cebmo podernos catar un Buen vino? Gon
tiempo. lentamente, relapindonos ¥ dejando
que se abran los sentidos. Saber catar es
conocer el vino, lo vigo o lo joven que e,
s estrucmra. volimen ¥ complejidad. rodo
eato nos bo dard la vise. Por su parte, €
olfaro nos dird qué se esconde detrds de los
avarmas que aportan kb fue, b fermenta-
cicn © I madern en log que ha sido enve-
jecido..., todos estos matices nos dirdn
con es el vine, No e un cuento chino,
sin que Jo experimentamos aqui, con esas

catas lentas, Es un vinal, porgue uego en
boca, todo lo que se ha experimentado a
mavés de lns vista v el olfate lo vamos a
moear mucho mds,

P - Ha mencionado tres sentidos,
cpero cu/l es el estrella?

R - El alfato serd el que nos da toda la
infonmacidn. Enbo notamos sensaciones
coma i es dulce. seco o amargo, pero e
In nariz cuando pasa por boca la que nos.
da woda la informacién. El problema e
que nuestra oulra sensorial es pobre v
tenemas algunaos sentidos elvidados. entre
ellos el olfuee v podemos aprender muchas
cosas de £l povque en muchas ocasiones
confiundimos sabores con momas. La boca
nos dird sies dules o amargo. pero el aroma

I’ .

nos ko da b nariz cuando pasa por Ta boca,
porque estin muy conectados, Una pre
unta: ¢ Por qué un nifio pequedic cuando
le chligas 2 comer un alimento que no le
st s apa b nariz v st lo come? Sencillo,
porgee na e sabe, 5ite tapas b nariz, mada
te sabe, Todo lo que lamamos sabores o
mangzana. plitano, jamén. € la nariz la que
nos ca b informacida. Esto 3 o que ense-
fiamos aqui. 5i conectamos esta informa
citin con T ko vamos a disfute mocho
miis de una parte importante de los pro
ductos que nos da la nanoalers,

P Salamanca tiene muy bien ganada
su fama en embutide y jamén, cLa ri-
bera del Tormes tene algo que envi-
diarle a la ribera del Duero en vinos?

R- Las dos riberas scn maravillosas v
complementarias. porque forman parte de
un todo. Se conoce mads lo del Duero, pero
Ia ribern del Tormes e un esere, del que
nos tenemos que sentr muy orgullosos,
Salmanca chece unos vines extraording-
Tios que deben conocerse, Hay que sentirse
muy satisfechos y presumir de ellos. Es
s, nuestro Magister, que se hace aqui,
con uvas de aqui. estd considerado un vine
de los mejones de Espadia. Elvine de o
de Haclenda Zorita. entre todos los miles
de vines que s elaboran en Eop ead
congidersda como un grandisimo vine, Y,
qué decir de los quesos, estdin enere los
mejores, no 3ole a nivel nacional, sine inter-
nacienal, Il
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